
D Le Léon     6,00 €
 Cocktail composé de gin, curaçao, jus d’orange, grenadine 
D Le cocktail Léon  sans alcool    5,00 €
 Jus d’orange, grenadine, pisang NA 

D L’Américano    6,00 €
 Campari allongé de Cinzano Rosso et Tonic

D Le Kir    6,00 €
D Le Spritz   7,00 €
D Ricard   6,00 €
D Picon à l’orange, au vin blanc ou bière   6,00 €
D Campari   6,00 €

D Cuvée Ruffus du vignoble des Agaises. Notre “Champagne” belge
La coupette (en saison)   7,00 €          
La bouteille (en saison)   45,00 €  

D La Bouteille de Champagne  Brut   70,00 €
Champagne Gobillard

D Lillet (apéritif français au goût de vin et d’orange)   6,00 €

D Batida   6,00 €

D Martini Bianco ou Rosso    4,90 €

D Porto Blanc   4,90 €

D Porto Rouge   4,90 €

D Pineau des Charentes   5,50 €

D Pisang orange   5,00 €

D Gin Gordon’s   7,00 €

D Gin Bombay   8,00 €

D Vodka Smirnoff   7,00 €

D Bacardi   7,00 €

D Whisky J.B.   7,00 €

D Tous les accompagnements   2,00 €

D Tonic Premium   3,00 €

D Bru 1/4   2,90 €
Bru 1/2    3,90 €
Bru 1L    6,30 €

D Bru plate 1/4   2,90 €
Bru plate 1/2    3,90 €
Bru plate 1L    6,30 €

D Coca-Cola 1/4   2,90 €        
D Coca-Cola light 1/4   2,90 €
D Coca-Cola zero 1/4   2,90 €
D Spa Orange 1/4   2,90 €
D Spa Citron 1/4   2,90 €
D Ice Tea 1/4   2,90 €
D Ice Tea Pêche 1/4   2,90 €
D Ice Tea Green 1/4   2,90 €
D Schweppes Tonic 1/4   2,90 €  
D Looza orange 1/4   2,90 €

D Looza pomme-cerise 1/4   2,90 €         
D Looza tomate 1/4   2,90 €
D Looza ananas 1/4   2,90 €
D Sirop    0,50 €
D Maes Pils pression 25 cl    2,80 €

Maes Pils pression 50 cl    4,50 €
D Bière « Léon » pression 25 cl   4,50 € 
D Blanche Brugs    3,50 €
D Saint-Feuillien blonde ou brune   4,50 €
D Gueuze Mort Subite   4,00 €
D Kriek Mort Subite   4,00 €
D Duvel    4,50 €
D Chimay bleue    4,50 €
D Cuvée des Trolls    4,50 €
D Orval    5,00 €

 

     12,00 €

     13,90 €

     11,90 €

   12,90 €

   14,00 €

     16,00 €

   à l’ail   14,50 €
Façon Léon   14,50 €
à la crème et à l’ail   14,50 €
Brochette de scampi (sauce tartare et salade)   14,50 €

    (sauce tartare)   9,90 €

     9,90 €

   façon escargot   12,00 €
à la provençale   12,00 €
Gratinées au beurre d’escargot   12,00 €

 
   

6 pièces   14,50 €
9 Pièces   21,00 €

     14,90 €
Tradition et qualité

   
1 pièce   12,90 €
2 pièces   17,90 €

     11,90 €
Terrine, jambon d’ardenne, saucisson ardennais

     12,90 €
Laitue, saumon fumé, vinaigrette, toast

     12,90 €
Salade romaine, poulet grillé, croûtons, copeaux de parmesan, vinaigrette aillée

   12,90 €     
Chèvre frais du Pays, lardons, vinaigrette au xérès

 (seul ou à se partager) 

     39,90 €

     39,90 €

  

    5,90 €

  + rouille et fromage   5,90 €



 
     18,00 €

oignon, céleri, persil, beurre salé 

    20,00 €
 oignon, céleri, persil, beurre salé , vin blanc 

    23,00 €

    23,00 €
oignon, lardons, champignons…

    23,00 €
oignon, poivrons, tomates, vin blanc…

     23,00 €
beurre à l’ail et persil 

     23,00 €
vin blanc, crème parfumée au curry…

     24,00 €

     16,00 €

    16,00 €

    16,00 €

 
D    14,90 €

 mitonnées à la Saint-Feuillien   14,90 €

     14,90 €

     10,90 €

  à la vinaigrette ou à la mayonnaise   4,00 €

    4,00 €

       2,00 €

 
    16,00 €

Nappé de son beurre de cuisson

     22,00 € 

    28,00 €

     19,00 €

  - beurre aux herbes   22,00 €

    16,00 €
préparé à la minute

Toutes nos viandes sont accompagnées de …pommes frites, 
croquettes, pommes au four ou pommes « nature »

Léon ( échalote, tomate, estragon, crème ) Béarnaise, Poivre vert, 
Roquefort, archiduc, Poivre concassé (flambée au cognac)   3,50 €

30 €

 
    12,00 €

    6,00 € 

     6,00 €

     6,00 €

   

D La tomate aux crevettes grises de Zeebrugge 
D Les moules marinière - frites 
D  Une bière Léon ou un verre 
    de vin ou un soft
D La dame blanche 


